Garden VEGANER BURGER MIT MARINE-STYLE CRISPY FILET

Gourmet

ZUTATEN

1 Packung Garden Gourmet Marine-Style
Crispy Filet

ein paar Salatblatter

1 Riebli

2 Minigurken

2 EL Krautermischung (Schnittlauch, Dill)
1 Zitrone

2 Burgerbrétchen

1 TL Honig

2 EL Chilisauce

2 EL vegane Mayonnaise

7 & W
?ITJ 2 PORTIONEN . 31 MIN EINFACH

Geniesse diesen kostlichen Burger mit unserem Crispy Filet Marine-Style.
Verfeinert mit frischen Toppings und einem Hauch Chili ist er ideal fiir ein
Essen mit Freunden oder der Familie!

ZUBEREITUNG

1. Zubereitung Riieblisalat und Krautermayonnaise
Das Riiebli schélen, halbieren und der Lange nach in diinne Scheiben schneiden. Die
Scheiben in diinne Streifen schneiden und mit Zitronensaft und etwas Honig wiirzen. Die
Krauter fein hacken und mit der Mayonnaise vermischen.

2. Zubereitung der Minigurken
Die Gurken der Lange nach schneiden. Salz und Pfeffer hinzufiigen und mit etwas
Zitronensaft und einem Loffel Chilisauce wiirzen.

3. Burger Buns rosten
Die Brotchen halbieren und die Schnittflachen beider Halften in einer heissen Pfanne rosten,
bis sie leicht gebraunt sind.

4. Zubereitung Crispy Filet

Das Garden Gourmet Crispy Filet in einer Pfanne 6-7 Minuten mit etwas Ol anbraten.

S. Burger anrichten
Die Unterseite des Brotes mit der Krautermayonnaise bestreichen und den Salat grossziigig
darauf verteilen. Dann den Riieblisalat und das Crispy Filet darauf verteilen. Die Gurken auf
das Crispy Filet legen, mit etwas Chilisauce betrdufeln und mit der Oberseite des Brotes
verschlissen.
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