Garden GREEN SENSATIONAL HOT DOG VEGAN

Gourmet

ZUTATEN ‘?UIJ 4 PORTIONEN 25 MIN (”.ZD) EINFACH

2 Packungen garden gourmet
Sensational Bratwurst Mexican Style

100 Gramm diinn vorgeschnittener Probier dieses einfache vegane Hot Dog Rezept aus! Es geht ganz schnell und
Rotkohl du brauchst nur eine vegane Bratwurst, Avocado, Rotkohl und Ananas.

1 Einheit Avocado

1/2 Einheit Ananas

ZUBEREITUNG
1 Einheit Griiner Salat
1. Avocado, Rotkohl und Ananas vorbereiten
Die Avocado halbieren und einem Loffel aus der Schale 16sen, in Scheiben schneiden und
1 Essloffel Mayonnaise mit Limette betrdufeln. Den Rotkohl mit Limettensaft und etwas Ingwersirup wiirzen. Die
Ananas schalen und in Scheiben schneiden.

2. Sensational Bratwiirste grillen
1 Zweig Frischer Koriander Die Ananas und die Sensational Bratwiirste in einer Grillpfanne oder auf dem Grill geméss
Verpackungsanweisung zubereiten.

3. Hotdog belegen
Die Brétchen der Lange nach aufschneiden und mit Mayonnaise bestreichen. Danach mit
Salatblattern, Avocado-Scheiben, gegrillten Ananasstiicken und Rotkohl bedecken.

1 Einheit Limetten, roh

1 Essloffel Siisse Chilisauce

4 Einheiten Griine Hot Dog Brotchen

4. Sensational Hotdog garnieren
In jeden Hot Dog eine Sensational Bratwurst legen und mit siisser Chilisauce und Koriander
garnieren.
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