Garden SALADE DE FETA AU GREEK RONDO GARDEN GOURMET

Gourmet

INGREDIENTS ‘?UIJ 4 PORTIONS 30 MIN qDT) FACILE

2 paquets de Greek Rondo Garden
Gourmet

300 g de laitue mélangée Vous désirez godter a la délicieuse cuisine grecque? Alors essayez notre

o salade végétarienne a la grecque avec le Greek Rondo Garden Gourmet.
1 petit oignon rouge

50 g de pignons de pin
2 cuilleres a soupe de capres pREPARA'"O"
100 ml de yaourt .

1. Cuisson des Greek Rondos
100 g de feta émiettée Préparez les Greek Rondos Garden Gourmet selon les instructions figurant sur I'emballage.
2 gousses d'ail 2. Préparation de la salade

Répartissez la laitue sur 4 assiettes. Retirez les feuilles des brins d'aneth et coupez I'oignon

8 pousses d'aneth frais en fines rondelles, puis disposez sur la laitue. Faites griller les pignons de pin dans une

poéle a sec et hachez-les grossierement. Saupoudrez sur les assiettes.

3. Préparation de la vinaigrette
Coupez trés finement les capres et les tiges d'aneth et incorporez le yaourt avec I'ail écrasé.
Saupoudrez la salade de vinaigrette et garnir de fromage.

1 citron

4. Dressage des assiettes
Servez les Greek Rondos Garden Gourmet sur les salades avec une part de citron. Aussi
délicieux avec une tranche de pain complet.
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