
HOT-DOGS VÉGANS "FILOU-TARIAN"

INGRÉDIENTS

1 paquet de Sensational Saucisse
Mexican Style Garden Gourmet

2 petits pains à hot-dog

4 tomates cerises

1/4 concombre

2 cuillères à soupe de ketchup

2 cuillères à soupe de compote de
pommes

 1 PORTION  15 MIN  FACILE

La recette végane parfaite pour vos petits "filou-tarien""! Essayez notre hot-
dog avec la saucisse végane Garden Gourmet !

PRÉPARATION

1. Cuisson des saucisses véganes Garden Gourmet
Faites griller les Sensational Saucisses selon les instructions sur l'emballage.

2. Préparation des concombres et des tomates
Coupez les tomates cerises en deux et coupez le concombre en tranches.

3. Préparation des hot dogs
Coupez les pains dans le sens de la longueur et placez-y la Sensational Saucisse.
Ensuite, coupez les hot-dogs en trois à quatre morceaux.

4. Dressage
Garnissez les petits pains avec les tomates coupées en deux, des tranches de concombre,
du ketchup et de la compote de pommes.
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